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 Certificat de Qualification Professionnelle

 L’obtention du titre de sommelier·ière n’est qu’une étape dans 

Le ou la sommelier·ière peut aussi choisir de se mettre à son compte.
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SOMMELLERIE
SOMMELLERIE



« Savoir préparer, 

présenter et vendre 

la viande »

FM120

L’ÉPREUVE SOMMELLERIE 
EN QUELQUES MOTS
Les compétiteurs et compétitrices 
sont mis en situation dans un 
environnement de type restaurant 

le service de différents vins et 

sa connaissance des différents 

L’évaluation porte notamment sur 
la préparation et le service des vins 

les vins et la réactivité face à une 
situation inattendue.

Je suis née dans une famille qui aime la 

e

mon 1er

que ma curiosité s’est transformée en 
passion.

Pourquoi avoir participé

J’ai décidé de participer à la compétition 

prendre conscience de mes capacités.
Cette aventure était pour moi un premier 

fait plusieurs concours mais pour moi la 

rester passionnée.

MARGOT 

Médaille d’Or 
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