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« Savoir préparer, 

présenter et vendre 

la viande »

FM112

L’ÉPREUVE SERVICE EN
RESTAURANT EN QUELQUES MOTS
L’épreuve se déroule sous la forme 
d’une série de modules. Le com-
pétiteur doit réaliser des activités 
de qualité et de haute technicité 

des produits proposés et assurer 

-

-
ration de charcuteries et de poissons 

Il ne faut pas omettre les ateliers bar 
et barista qui permettent de faire la 

GOSSELIN
Médaille d’Excellence 

tes propres limites. Si vous 

ce concours et ce métier sont 

Mon métier est une passion. J’ai com-

cuisine comme préférence.

ma famille m’a beaucoup épaulé dans 
mes choix professionnels. J’ai débuté ma 

même secteur.

Pourquoi avoir participé

hauteur de l’événement (5e

J’ai fait ce concours car il est connu et 

retrouve toutes les valeurs humaines 

élu meilleur employé de l’entreprise et 

Les qualités nécessaires sont la bien-

transmission.

exemple le savoir (être capable d’avoir 
une connaissance sur le métier mais

les collaborateurs.
Les inconvénients sont minimes car ils 
résultent uniquement du fait de travailler 
le week-end et le soir.
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