
« Savoir préparer, 

présenter et vendre 

la viande »

FM103

#MATINAL

AUTRES MÉTIERS 
À DÉCOUVRIR

Charpentier

parfaitement les différentes variétés des produits frais de la pêche commercialisés.

APRÈS LA 3e

CAP Poissonnier écailler 

Bac pro Poissonnier écailler traiteur

 La commercialisation des produits de la mer offre différents 

technico-commercial ou technico-commerciale dans des entreprises 

compte.

candidat.pole-emploi.fr

POISSONNERIE



« Savoir préparer, 

présenter et vendre 

la viande »

FM104

L’ÉPREUVE DE POISSONNERIE
EN QUELQUES MOTS
Les compétiteurs et compétitrices 
doivent produire plusieurs épreuves 
techniques relatives par exemple 

rapidement possible. Le concours 
fera appel à leur créativité à travers 
la réalisation d’un banc de poissons 

ou encore d’un plateau de fruits 
de mer.
Un poissonnier doit aussi savoir 

sera là pour le démontrer.

GILARD
Médaille d’or 

le risque d’échouer 
spectaculairement 

J’ai découvert mon métier par le biais 
e

de bouche et plus particulièrement la 

C’est un métier dur comme beaucoup 

pour moi être passionné et surtout aimer 
travailler le produit.
Le métier de poissonnier est un métier 

de plateaux de fruits de mer.

Pourquoi avoir participé

aussi permis d’acquérir certaines valeurs.
Professionnellement cela permet aussi 
d’ouvrir les portes de certaines maisons.

de devenir formateur d’adultes qui me 
permettra de former dans ma future en-

différentes formations sur la conduite 

transmettre à mes futurs salariés et 
éventuellement par la suite dans un 
centre de formation.

à quel point la diversité des produits peut 
amener à énormément de possibilité.

POISSONNERIE


