
« Savoir préparer, 

présenter et vendre 

la viande »

FM93

#GOÛT

#MATINAL

AUTRES MÉTIERS 
À DÉCOUVRIR

  Conduite de machine en 

  Vente en 

Patissier·ière en restaurant

Curieux

-

-

NIVEAU BAC+2

NIVEAU BAC NIVEAU BAC

APRÈS LA 3e APRÈS LE CAP

 Certificat de Qualification Professionnelle

de chef·fe d’équipe ou se mettre à son compte. Il est aussi possible de se 

candidat.pole-emploi.fr

PÂTISSERIE CONFISERIE



« Savoir préparer, 

présenter et vendre 

la viande »

FM94

PÂTISSERIE CONFISERIE

EN QUELQUES MOTS
Les compétiteurs et compétitrices 
doivent produire plusieurs créations 
sur un thème donné et à partir d’un 

limité.

et une épreuve mystère. Il peut 
être demandé aussi de réaliser un 
dessert à l’assiette. Un portfolio avec 

des produits sont demandées.
L’évaluation se fait notamment sur 

e -

Bac professionnel Alimentation option 

Pourquoi avoir participé à la compéti

-

prend tout son sens et on a envie d’aller 

loin plus il faut être passionné. Une bonne 
condition physique est souhaitable.

-

en équipe est vraiment valorisant et ins-
pirant. On rencontre de super personnes.

faire la main un peu partout. C’est un 
métier qui s’exporte très bien.

ne pas convenir à tout le monde. On 
travaille quand les autres sont en repos 

LESAGE

WorldSkills Sao Paulo 2015 
à 22 ans

quand une épreuve 


